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New Generatio
Weinkartengestal®
& Begegnung mit

Jungwinzer*innen

( Carnuntum >

Ziel der Fortbildung

Kennenlernen aktueller Trends und Entwicklu!en '!der

Wein- und Sommeliérbranche
Vernetzung mit jungen Winzer*innen der Region
Carnuntum
e Entwicklung neuer Unterrichtsideen zur modernen
Weinkartengestaltung

get together
in Carnuntum


https://www.nikos-weinwelten.de/beitrag/wein_aus_oesterreich_die_carnuntum_winzerinnen/
https://www.nikos-weinwelten.de/beitrag/wein_aus_oesterreich_die_carnuntum_winzerinnen/
https://www.nikos-weinwelten.de/beitrag/wein_aus_oesterreich_die_carnuntum_winzerinnen/

Donnerstag, 11. Juni 2026 -
Ankommen & Avuftakt

[

: /o
ab 12:00 Uhr - Anreise t
Ort: WeinUter in Gottlesbrunn

13:30 - 15:00 Uhr - BegriiRung & Einflihrung ins Thema
« Offizielle Eréffnung durch den Vereinsvorstand
¢ Impulsvortrag: ,New Generation — Wie junge Winzer*innen die ‘
Weinwelt veréndern”
¢ Referent: DI Johann Grass|, Leitung Referat Weinbau
(Landwirtschaftskammer NO)

15:30 - 18:00 Uhr - Weinbegegnungen | - Jungwinzer*innen aus
Carnuntum
e Rundgang und Gesprdche mit jungen Winzer*innen (Karoline
Taferner, Johanna Markowitsch, Weingut Pimpel, Weingut Glatzer,
Christine Artner-Netzl, Viktoria Gottschuly-Grassl, Gabriel Grassl,
Stephanie Béheim u. a.)
¢ Verkostung aktueller Jahrgdnge und Diskussion Uber neue
Stilistiken

Wemgu¥

ab 19:00 Uhr — Abendessen & Networking
Gemutlicher Austausch bei regionaler Kiche und Carnuntum-Weinen

-

Freitag, 12. Juni 2026 -
Trends & Unterrichtspraxis

J

[09:00 —10:30 Uhr - Aktuelle Entwicklungen in der Wein- und )
Sommeliérbranche

¢ Markttrends, Nachhaltigkeit, alkoholfreie Alternativen

¢ Prdsentation durch Branchenexpert*innen

11:00 - 12:30 Uhr — Workshop: Weinkartengestaltung 2.0 }'( v

¢ Digitale Tools und kreative Ansdtze

e BerUcksichtigung regionaler Produzent*innen

e Gruppenarbeit: Entwicklung innovativer Weinkarten-Konzepte far ®
den Unterricht LANDGARTEN

14:00 - 17:30 Uhr — Exkursion & Verkostung bei der Firma Landgarten,

Bruck an der Leitha

¢ FUhrung durch die Produktion

¢ Verkostung innovativer Snack- und Wein-Kombinationen

¢ Diskussion: ,Sensorik erweitern — Kombination von Wein &
pflanzlichen Snacks”

ab 19:00 Uhr — Abend der Begegnung

Ort: regionales Weingut

¢ Présentation ausgewdhlter Jungwinzer*innen
Wein & Kulinarik

\_




Samstag, 13. Juni 2026 -
Reflexion & Ausblick

/09:00 -10:30 Uhr - Didaktische Umsetzung im Unterricht )

e Austausch: Wie lassen sich neue Weinstile und aktuelle
Entwicklungen in die Ausbildung integrieren?

¢ Beispiele aus der Praxis von Kolleg*innen

10:45 - 11:45 Uhr — Gemeinsame Reflexion & Abschlussrunde
¢ Ruckblick auf Erkenntnisse und Eindrlcke
¢ Vereinbarungen fur die Weiterarbeit im Schulnetzwerk

ab 12:00 Uhr - ev. gemeinsames Mittagessen & Abreise

\

¢ Selbstkosten: ca. €180 - 200
¢ Anmeldung_PHO-PHWien: 3526BEBI06 Brush-up Sommeliér*e
an Schulen

Qnderungen vorbehalten

Anderungen vorbehalten
Bildquelle: Rubin Carnuntum Weingiter



https://www.ph-online.ac.at/ph-wien/ee/ui/ca2/app/desktop/#/login
https://www.ph-online.ac.at/ph-wien/sa.gruppen_einteilung?clvnr=322879&corg=20381

